odporno$¢ uchwytéw na
warancia temperature kuchenka smvwarka
g 1 indukcyjna W

naczynia KOLIMAX 150°C | 200°C | 300°C

PREMIUM 10 lat X X tak tak tak
KLASIK 10 lat X X tak tak tak
PROFESSIONAL 10 lat X X tak tak tak
BLACK GRANITEC 5 lat X tak X tak XXX
CERAMMAX PRO COMFORT 5lat X tak X tak XXX
CERAMMAX PRO STANDARD 5lat X X tak tak XXX
patelnie KOLIMAX

KLASIK 10 lat X X tak tak tak
FLONAX COMFORT 5 lat X tak X tak XXX
FLONAX STANDARD 5lat tak X X tak XXX
CERAMMAX PRO 5 lat X tak X tak XXX
BLACK GRANITEC 5lat X tak X tak XXX

xxx - Nie ma potrzeby mycia w zmywarce naczynh z nieprzywierajacg powtoka.

Karta gwarancyjna

Sprzedawca:

Data sprzedazy:
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Instrukcja obstugi naczyn
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79070 Javornik

Czechy

Wyprodukowano w Czeskiej Republice



Szanowny Kliencie, dzigkujemy za zaufanie. Wierzymy, ze nasze produkty stang sie
ulubionym pomocnikiem w Twojej kuchni. Nasze naczynia pozwolg Ci w petni oddac sie
sztuce jakg jest gotowanie. Staramy sie, aby nasze produkty byty najlepszej jakosci.
Kierujemy sie przy tym doswiadczeniem, wyborem pracownikéw oraz technologicznych
know-how. S3 to trzy podstawowe filary, ktore tworzg filozofie naszej firmy. Obecnie jestesSmy
czotowym producentem naczyn ze stali nierdzewnej w Czeskiej Republice i kazdego dnia
dazymy do tego, aby nasi klienci docenili wysokg jako$é, doskonaty wyglad oraz dtugg
zywotno$¢ naszych produktéw. Wszystkie materiaty uzywane podczas produkcji oraz
procesy produkcyjne spetniajg wszystkie przepisy i europejskie normy.

Naczynia firmy KOLIMAX bez nieprzywierajgcej powtoki przeznaczone sg do uzytku zaréwno
domowego, jak i do profesjonalnych kuchni np. w restauracjach.

Naczynia KOLIMAX z nieprzywierajacg powioka przeznaczone sg wytgcznie do uzytku
domowego. Wszystkie naczynia stuzg wytgcznie do przygotowywania zywnosci, a nie do jej
przechowywania.

Aby naczynia KOLIMAX stuzyty Wam jak najdtuzej zachowujac idealny wyglad nalezy:

Przed pierwszym uzyciem:

Przed pierwszym uzyciem umyj dokfadnie naczynia cieptg wodg z ptynem, a nastepnie
optukaj je letnig woda. Naczynia z nieprzywierajgca powtokg przed pierwszym uzyciem
potrzyj ttuszczem.

Sposéb uzytkowania naczyn:

Przy kuchenkach gazowych zwré¢ szczegdlng uwage na wielko$¢ palnika. Ptomienie mogg
niepotrzebnie nagrzewac uchwyty. Nigdy nie zostawiaj na kuchence pustego naczynia -
powoduje to uszkodzenia. Jezeli podczas gotowania z naczynia ucieka zbyt duza ilos$¢ pary
zmniejsz ptomien, pozwoli to zaoszczedzi¢ energie. Nie nalezy soli¢ zimnej wody,
nierozpuszczona sél podczas gotowania moze uszkodzi¢ dno naczynia. Korzystajgc z
naczyn z nieprzywierajgcg powtokg nigdy nie uzywaj ostrych przedmiotéw. Przed umyciem
naczynie nalezy wystudzi¢. Podczas gotowania uzywaj odpowiedniej temperatury zwracajgc
uwage na rodzaj oraz ilos¢ jedzenia znajdujacego sie w srodku. Przy zbyt wysokiej
temperaturze nastgpi przebarwienie wewnetrznej czesci naczynia na brgzowo. Zmniejsz
ptomien, dzieki temu zaoszczedzisz rowniez energie.

Uchwyty:

Uchwyty w naczyniach KOLIMAX sg w stanie wytrzymac¢ duze obcigzenie. W przypadku
mocniejszego podgrzewania naczynia uchwyty mogg sie nagrza¢, dlatego uzyj wtedy
ochronnych rekawic kuchennych. Przy wycigganiu naczynia z piekarnika bgdz szczegolnie

ostrozny, koniecznie skorzystaj z rekawic kuchennych, zeby sig¢ nie poparzy¢. Kazdy typ
naszych naczyh ma inne uchwyty. Odpornos¢ uchwytéw na temperature podana jest w tabeli
na koncu instrukcji. Przykrecane uchwyty z biegiem czasu moga sie delikatnie poluzowaé. W
tej sytuacji wystarczy je delikatnie dokrecic.

Pokrywki:

Szklane pokrywki produkowane sg z bezpiecznego hartowanego szkta. W przypadku
sttuczenia pekajg na malutkie kawateczki, aby nie doszto do powazniejszych obrazen.
Szklane pokrywki posiadajg zawor parowy, ktérym podczas gotowania ucieka nadmiar pary.
Szklane i metalowe pokrywki na krawedzi majg profil “T” lub “V”, dzieki czemu nadmiar pary
sptywa z powrotem do naczynia, a nie po nim. Podczas mycia, umies¢ pokrywke tak, aby
jeden z rowkéw znajdowat sie w pozycji pionowej (skierowany w dét). Woda, ktéra podczas
mycia dostata sie pod uchwyt wycieknie rowkiem.

Konserwacja:

Do codziennego mycia uzywaj tylko zalecanych $rodkéw czyszczacych. Silnie zabrudzone
naczynia nalezy namoczy¢ w wodzie z ptynem. Do czyszczenia nieprzywierajgcych oraz
polerowanych powierzchni nigdy nie uzywac ostrych przedmiotéw. Do czyszczenia
zewnetrznej strony naczyn uzywaj miekkiej strony gabki oraz zalecanych do tego srodkéw
czyszczacych. Do czyszczenia wewnetrznej czesci naczynia mozesz uzy¢ chropowatej
czesci gabki. Wnetrze garnkow nalezy czyscic okreznymi ruchami. Naczynia z
nieprzywierajgcg powtokag wystarczy delikatnie umy¢ wodg z ptynem. Wszystkie naczynia
mozna my¢ w zmywarce (wigcej informacji w tabelce na koncu instrukcji). Na dnie moze
pojawi¢ sie jasnoszary pasek, nie stanowi to jednak zadnego problemu w uzytkowaniu. Jest
to cienka warstwa tlenku glinu utworzona w wyniku reakcji z sola, jest ona bardzo twarda i
chroni aluminiowg czes$¢ dna.

Opcje ogrzewania:

Dno A-THERM INDUCTION przeznaczone jest do wszystkich rodzajéw kuchenek, w tym
indukcyjnych. Ma doskonatg zdolno$¢ do magazynowania ciepta. Dzigki temu mozesz
wczesniej wytgczy¢ kuchenke (oszczedno$é energii). Srodek dna jest delikatnie zagiety do
wewnatrz (0,1 - 0,4 mm) w celu utrzymania stabilnego dna przez caty okres uzytkowania.
Wymiana ciepta miedzy zrodtem ciepta a dnem odbywa sie bez niepotrzebnych strat.
Naczynia oraz pokrywki mozna uzywac¢ w piekarniku ( wiecej informacji w tabeli na koncu
niniejszej instrukciji)

Gwarancja:

Na wszystkie naczynia KOLIMAX zapewniamy przedtuzong gwarancje na 5 lub 10 lat. Okres
gwarancji dla kazdego rzedu naczyn podany jest w tabeli na koncu niniejszej instrukcji. Przy
reklamacji wymagana jest kopia dowodu zakupu.
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